ENOACADEMY

TECHNICAL IN-DEPTH ANALYSIS

PLUVIATANK
O CLASSICO FERMENTADOR TIPO CASCATA, DE 50 HL A 1.200 HL

Nos ultimos anos, gracas a aplicacdo de novas tecnologias, muitas foram os dispositivos desenvolvidos e adotados
para a operagao de recalque do chapéu de bagaco presente na superficie dos mostos em processo de fermentacao.
As empresas fabricantes de tanques de vinificagcdo trabalharam muito no sentido de oferecer vinificadores de varios
tipos; rotativos, com pas, com pistdes, com rastelos, providos de bombas, etc., mas somente a Albrigi srl conquistou
o privilégio de poder oferecer aos préprios clientes uma gama de 7 vinificadores, completamente diferentes entre
si, capazes de satisfazer as mais variadas exigéncias dos endlogos ditadas pelas novas estratégias de processamento
ou pela qualidade da uva usada para a vinificacao.

A técnica do recalque é certamente uma das mais antigas praticas da tradicdo enoldgica. Laborde observa que esta
pratica ja era conhecida em 1700.

O objetivo fundamental desta intervencdo é a extra¢do das substancias polifendlicas do bago esmagado.

Segundo estudos do Prof. M. Feuillat, da Universidade de Digione, a distribuicdo dos compostos fendlicos na uva
pode ser resumida do seguinte modo: (média em 12 videiras)

- Peliculas: 36% de taninos e substancia colorante
- Sementes: 38% de taninos
- Polpa: 6% de substancia colorante

Segundo esses dados é muito importante o processamento do chapéu de bagaco, ainda mais ao considerar que
“na vinificacdo do vinho tinto as antocianinas sdo extraidas nos primeiros dias de maceracao e, consequentemente,
a concentragdo dos antocianos mandmeros no mosto em fermentacdo atinge rapidamente o valor maximo”.
(Mangani- Favilli- Buscioni- Vicenzini, da Universidade de Florenca).

Adotar estratégias diversificadas ou ter a disposicdo vinificadores que permitem a programacdo de ciclos
personalizaveis de processamento, torna-se fundamental para o processamento correto dos mostos tintos.
Durante o movimento de difusdo entram em jogo diversas varidveis, tais como as de natureza quimica
representadas, por exemplo, pelo conteddo de etanol, de acetaldeido e provavelmente também de outros
produtos da fermentacdo, e os fendmenos fisicos, como os sistemas e as operagdes mecanicas exercidas
diretamente sobre o bagaco na superficie. Estas afirmagGes do Prof. Di Stefano ressaltam a necessidade de ter a
disposicdo equipamentos programaveis em relacdo ao modo e ao tempo.

PLUVITANK faz parte da new generation dos vinificadores, porque é provido de dispositivos e aplicagdes
tecnoldgicas de ponta.

A inovagdo projetual deste fermentador baseia-se no aproveitamento da for¢ca da gravidade para executar a
dissolucdo do chapéu de bagaco.

Gragas a um tanque instalado na parte superior do fermentador com a funcdo de acumulagdo, é possivel afundar
completamente o chapéu de bagago em poucos segundos, por meio da abertura de uma valvula especifica e com
um volume de mosto programavel. A configuragdo peculiar da valvula obriga o mosto que sai a espalhar sobre toda
a superficie aparente do bagaco e desse modo obtém a imersdo imediata de todo o chapéu, o que torna
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particularmente eficaz a intervengdao e proporciona uma o6tima dissolugdo das substdncias aromdticas e
polifendlicas.

As remontagens, entendidas como dissolu¢dao do bagaco, “sdo o parametro principal em relagdo aos fenémenos
difusos que ocorrem durante a maceracao. A frequéncia e o momento no qual sdao efetuadas pode modificar
notavelmente as caracteristicas futuras do produto. Porém, é importante ressaltar que, como todas as operagoes
mecanicas, se forem executadas de modo incorreto poderdo ocasionar uma dilaceracao das peliculas.” Vivas.

A borra, considerada como um subproduto, aumenta consideravelmente os custos da producdo, desacelera os
processos de clarificacdo estdatica e absorve grande quantidade de antocianos, por ser composta por partes sélidas.

De acordo com estar afirmacdes a ALBRIGI Tecnologie equipou o PLUVIATANK com um software conectado a um

apinel de controlo que permite personalizar a gestdo dos recalques, no que diz respeito a intensidade (volume de

mosto utilizado) e a frequéncia. O mesmo painel é capaz de controlar também:

e Atemperatura, pois o PLUVIATANK é provido de bolsas térmicas externas,

e O funcionamento da porta de guilhotina, acessdrio pratico e funcional que permite a obtencdo de aberturas
sem comprometer o espago,

e A marcha e a paragem da pa de extracdo do bagaco.

Gracas a facilidade de acesso, o tanque superior pode ser utilizado
também como misturador no caso de adicdo de produtos a massa de
fermentacdo, o que evita arealizacdo de descomodas tubagens provisérias
com a interposi¢cdo de bombas externas.

Apds o término do periodo de fermentagao, o PLUVIATANK torna-se um
tanque comum de armazenamento, gracas a possibilidade de remover, de
modo rdpido e simples, o equipamento interno.

A possibilidade de prover PLUVIATANK de uma estacdo de micro-macro-
oxigenagdo (opcional) permite realizar:

e Macro-oxigenacbes na fase de fermentacdo, a fim de garantir a
vitalidade e a renovag¢do das células das leveduras, ocupadas em
realizar fermentac¢des que podem durar muitos dias no caso nas uvas
secas, com o desenvolvimento de graduag¢des elevadas.

e Micro-oxigenagdes no fim da fermentacgdo. O objetivo desta técnica
pode ser resumido pelas afirmacdes do Prof. Moutonet: “E de
conhecimento geral que os compostos fendlicos sdo os principais
responsaveis pelo consumo do oxigénio do vinho. Um composto
fundamental na evolugdo da matéria colorante nos vinhos tintos é o
acetaldeido que é formado pela oxidagao do etanol e que, ao atuar
como ponte nas reag¢des de condensacao entre antocianos e taninos,

realiza a formacdo de compostos muito estaveis e de cor muito
intensa. Outro aspecto fundamental para a técnica da micro-
oxigenacdo é que, gracgas as fases de estruturagao e harmonizacao,
pode ser observado o aumento da complexidade aromatica, a
eliminacdo de caracteristicas herbaceas e o aumento do poder
redutor”.
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