
• Sfruttiamo bene lo spazio.

• Compatank è nato per sfruttare in modo ottimale 

lo spazio. 

• Con Compatank recuperiamo ben il 25% di spazio 

rispetto ad un normale contenitore cilindrico 

verticale. Viene costruito con gli angoli arrotondati 

e le pareti leggermente bombate per contenere 

la sovrapressione interna, con l’interno lucido a 

specchio di serie e spessori adeguati per resistere 

alle pressioni e alle depressioni, in capacità da hl 3 

a hl 300 su misura. 

• Anche Compatank è un vaso vinario a tutti gli 

e#etti,e può essere usato sia per lo stoccaggio e 

che per la fermentazione; 

• Può essere completo di tutti gli accessori 

d’uso dalle intercapedini di condizionamento 

sulle pareti o sul fondo alle porte per svinare, 

rimontaggi ed impianti di inertizzazione con gas 

(nostro Innergas). 

• Compatank può essere costruito su misura per 

sfruttare lo spazio anche nei punti della cantina 

più ostili. 

• Può essere sovrapposto, isolato, accessoriato 

di impianti di lavaggio *ssi, decantatori per lo 

sfecciamento, termometri e sonde di temperatura.

• Compatank Albrigi Tecnologie dà un segno di 

eleganza e razionalità alla cantina che lo ospita 

dando l’idea di  un contenitore solido e classico a 

chi lo ammira.

COMPATANK

Serbatoio di stoccaggio e di fermentazione con spigoli 
arrotondati e pareti leggermente bombate per sfruttare lo 

spazio

Vista dall’alto di interno di Compatank con 
bordi e angoli arrotondati facili da pulire e 

con fondo sagomato autoscaricante

Serie di serbatoi Compatank 
da hl 50 costruito su misura 

per lo stoccaggio vini 

Batteria di Compatank predisposti di 
impianto di azoto per la vendita dei vini 

sfusi

Serie di serbatoi Compatank da hl 3- 
5-10, indipendenti per  lo stoccaggio 

sovrapposti *ssi

Serbatoi Compatank modello 
sovrapponibile

Serbatoio Compatank con pareti 
termocondizionate con Termostar 

Sfruttiamo lo spazio al 100%

Serbatoi Compatank 
stretto e alto

Sonda di 
temperatura con 
custodia esterna 

Termometro 
digitale
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